LUNDI

SALADE de riz* ET mimolette*

POMMES*

JEUDI

SALADE maquereaux
Et pomme de terre*

FILET de poisson
Sauce vénitienne
POLENTA*

—

M;:

ILES FLOTTANTES

RESTAURATION SCOLAIRE

Semaine du 2 au 6 Mars

MARDI

Menu Végétarien

SALADE d’endives* et
ORANGES*

RISSOTO d’épeautre*
AUX petit-pois* et parmesan

YAOURT aromatisé
Noix de coco*

VENDREDI
Consommé aux vermicelles*

POT - AU - FEU
Et ses légumes*

Tome de Rhuys

Clémentines*

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés pour des raisons indépendantes de notre volonté

(Beeuf : origine France, race a viande) *(produit issu de I’agriculture biologique)
Pain bio le mardi / vinaigrette avec produits issus de I’agriculture biologique
Pomme de terre locales ET (Eufs frais : issues de I’agriculture biologique




LUNDI
CAKE Au fromage* et légumes™

ESCALOPE de poulet (label rouge)
Sauce flamande

Haricots verts* Et haricots beurre

BANANE

* pro ssu de
I’agriculture
biologique



LUNDI

Emincé de BEUF
Au paprika*
Jardiniére de Légumes*

YAOURT nature sucré*

JEUDI
POTAGE Dubarry*

PAELLA

SALADE de fruits*

RESTAURATION SCOLAIRE

Semaine du 16 au 20 Mars

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés pour des raisons indépendantes de notre volonté
(Beeuf : origine France, race a viande) *(produit issu de I’agriculture biologique)
Pain bio le mardi / vinaigrette avec produits issus de I’agriculture biologique
Pomme de terre locales ET (Eufs frais : issues de I’agriculture biologique

MARDI
POMELOS*

CASSOULET
(maison)

vanille*
Caramel au beurre salé

FLAN

VENDREDI

Menu végétarien

Rillette de thon (maison)

Jus d’orange* et tortilla*
TARTINAVFLETTE

KIWIS*



