
 

LUNDI 
 

Salade de Riz*et Haricots Rouges* 

 
POULET(label rouge) 

Sauce chasseur 

Compote de pommes* 

 

Yaourt aromatisé orange* 

 
 

 

RESTAURATION SCOLAIRE 
 

 Semaine du 8 au 12 Mars   
 

MARDI 
 

Salade de mâche* betteraves* 

et gouda* 

 

Rissoto* à l’épeautre* 

 

ILES  FLOTTANTES 

 

 

JEUDI 
 

CAKE aux légumes* et fromage* 

 

FILET  de  poisson 

Sauce vénitienne 

CRUMBLE de légumes* 

 
GLACE  vanille (locale) 

 

 

VENDREDI 
 

Consommé   Vermicelles* 

 

POT  -  AU  -  FEU 

 
 Et ses Légumes* 

 

Emmental* / Clémenvilla* 

 

Les menus  sont susceptibles d’être  modifiés pour des raisons indépendantes de notre volonté 

 (Bœuf : origine France, race à viande)   *(produit issu de l’agriculture biologique) 

Pain bio le mardi / vinaigrette avec produits issus de l’agriculture biologique 

Pomme de  terre  locales  ET  Œufs frais : issues  de  l’agriculture  biologique 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Au Menu  
du 15 au 19 Mars 

 
* produit issu de 

l’agriculture 

biologique 

MARDI 
 

POMELOS*  et  ORANGE* 

 

CASSOULET  maison 

 

YAOURT  aromatisé  coco* 

 

LUNDI 
 

Taboulé  Breton* 

 

FRITTATAS* 

 

Kiwis* 

 

JEUDI  

 

Pâté de  Campagne (local) 

 

PAELLA 

 

Tome de Timadeuc 

 

SALADE  de fruits * frais maison 

 

 

VENDREDI 
 

Crème  DE  Légumes* 

 

LASAGNE  DE  BŒUF 

(maison) 

 

GATEAU  DE  Savoie* 

Crème  anglaise 

 

 



LUNDI 
 

Salade d’endives* 

 aux noix*  et  orange* 

 

Potée  aux  Choux 

 
Et  Légumes* 

 

YAOURT  aromatisé mangue* 

 

 
 

 

RESTAURATION SCOLAIRE 
 

Semaine du 22 au 26 Mars  

MARDI 
 

Betteraves*  ET  poires* 

 
PARMENTIER* 

Végétal* 

 

Coupe  Cosmique* 

 

 

JEUDI 
 

POTAGE aux pois cassés* 

Et petites croutons 

 

FILET  de Poisson 

 
Sauce végétal* au curcuma* 

Carottes*  à  la  crème 

 

GATEAU  Au  Chocolat* 

 

 

 

 

VENDREDI 
 

Rillettes de thon  (maison) 

Jus d’orange* et tortillas* 

 

RAGUTTATI 

Semoule  De  Coucous* 

 

ANANAS* 

 

 

Les menus  sont susceptibles d’être  modifiés pour des raisons indépendantes de notre volonté 

 (Bœuf : origine France, race à viande)   *(produit issu de l’agriculture biologique) 

Pain bio le mardi / vinaigrette avec produits issus de l’agriculture biologique 

Pomme de  terre  locales  ET  Œufs frais : issues  de  l’agriculture  biologique 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Au Menu  

Du 29 Mars  

au 2 Avril 

 
 

* produit issu de 

l’agriculture 

biologique 

MARDI 
  Salade  de Blé * 

Mais *et haricots rouges* 

 

JOUE  DE  PORC au  Cidre 

Haricots  beurre 

Haricots  verts* 

 

FAR  Breton* 

 

 

LUNDI 
Salade lentilles*boulgour* aux 

poires* et gouda* 

 

Pâtes*  à  la  MILANAISE 

 

ORANGE* 

 

JEUDI  

Crème de Carottes*  et  Panais* 

 

Filet  de  POISSON 

Sauce  Aux  Poireaux* 

4  Céréales* 

 

Compote  Pommes* Banane* 

 

 

 

VENDREDI 
 

Salade  de Mâche*  

Pain de Mie* et Comté 

 

BŒUF au  Paprika* 

Frites 

 

Yaourt  aromatisé caramel* 



 

LUNDI 
 

Lundi de Pâques 
 

 

 

 
 

 

RESTAURATION SCOLAIRE 
 

Semaine du 6 au 9 Avril 

MARDI 
 

Potage  Poireaux* Pomme  De Terre* 

 

Escalope de  Poulet  (label rouge) 

Sauce  Citron* 

Choux – Fleurs* 

 

TOME de vache* 

 
Fruit* 

 

JEUDI 
 

Carottes*  Râpées 

 

TARTIFLETTE 

 
Mousse  Chocolat* 

  
 

 

VENDREDI 
 

Betteraves*  Grenobloise* 

 

Chili-Sin-Carne * Arlequin* 

 Riz  Thaï* 

 

Yaourt  Aromatisé  Citron* 

 

 

Les menus  sont susceptibles d’être  modifiés pour des raisons indépendantes de notre volonté 

 (Bœuf : origine France, race à viande)   *(produit issu de l’agriculture biologique) 

Pain bio le mardi / vinaigrette avec produits issus de l’agriculture biologique 

Pomme de  terre  locales  ET  Œufs frais : issues  de  l’agriculture  biologique 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Au Menu  

Du 12 au 16  Avril 

 
* produit issu de 

l’agriculture 

biologique 

MARDI 
 

Potage* Tomates* 

 Vermicelles* 

 

SAUCISSE (locale) 

Lentilles* 

 

YAOURT  Nature  Sucré* 

 

 

JEUDI  

 

Salade De Pates* 

 

ENCORNETS  Sauce Aurore 

Galettes* Miam-Miam* 

 

Panacotta  à La Fraise 

 

VENDREDI 
 

RADIS* 

 

TAJINE  DE  DINDE* 

Jardinière De  Légumes* 

 

Fromage  Blanc* 

LUNDI 
Salade  Coleslaw* 

 

OMELETTE* 

Pomme de terre * emmental* 

Et  Champignons* 

 

Smoothies  aux Fruits*  

de  Saison 



 

LUNDI 
 

Soupe  à L’oignon* 

Petits  croutons 

 
Emincé  De Veau 

Normande 

Petit-Pois * Carottes* 

 

Yaourt  Aromatisé Vanille* 

 

 
 

 

RESTAURATION SCOLAIRE 
 

Semaine du 19 au 23 Avril  

MARDI 
 

Jus  De  Pommes* 

Toast Poires/Camembert 

 

Langue    De    Porc 

Sauce   charcutière 

Semoule  De  Couscous* 

 

Crème  Anglaise* 

 

 

JEUDI 
 

Jambon    Macédoine* 

 

Boulettes de viande Aux Légumes* 

Et céréales* Crozets 

 
Flan  Vanille* 

Caramel au beurre salé 

 

 

 

 

 

 

VENDREDI 
 

Crème    Dubarry* 

 

Lasagne*  Aux  Légumes* 

 

Pommes* 

 
 

Les menus  sont susceptibles d’être  modifiés pour des raisons indépendantes de notre volonté 

 (Bœuf : origine France, race à viande)   *(produit issu de l’agriculture biologique) 

Pain bio le mardi / vinaigrette avec produits issus de l’agriculture biologique 

Pomme de  terre  locales  ET  Œufs frais : issues  de  l’agriculture  biologique 


